
Alle Preise in Euro, inkl. aller Abgaben und Steuern. Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach der Allergenen Karte. 

 

 
 
 

EIN STÜCKCHEN FRANKREICH MITTEN IN LINZ  

& 

IRGENDWO ZWISCHEN BISTROT, CAFE UND 

WEINBAR 

 

DIE EINEN KOMMEN UND ZIEHEN WEITER, 

ANDERE BLEIBEN UND TAUCHEN EIN IN DAS 

FRANZÖSISCHE LEBENSGEFÜHL 

 

OB MITTAGSTISCH, EIN GLÄSCHEN AM 

NACHMITTAG ODER EIN RENDEZ VOUS BEI 

CAFÈ & KUCHEN  

IM COCO GIBT ES FRANZÖSISCHE 

KÖSTLICHKEITEN  

 
DEN GANZEN TAG – TOUS LE JOUR! 

 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

     

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

  

  



Alle Preise in Euro, inkl. aller Abgaben und Steuern. Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach der Allergenen Karte. 

ROSÉ 
 
2021 CÔTES DE PROVENCE ROSÉ..................... 7  
Provence•12,5% 
Zitrus • Pfirsich 
 

BLANC  -  weiß               1/8
               
2020 CHABLIS.............................................................................. 8 
Chardonnay • Burgund •13% 
Zitrus • Apfel • feine Frucht  

 
2020 SANCERRE......................................................................... 8 
Sauvignon Blanc• Loire •13% 
Zitrus • frisch • mineralisch 

 
2021 CÔTES DU RHONE RESERVE........................... 6 
Cuvée• Côte du Rhône •13% 
Pfirsich• Birne •Mirabell 

 
2021 BORDEAUX BLANC................................................... 6 
Sauvignon Blanc & Sauvignon Gris•13%    
Zitrus • exotisch • mineralisch 
 
2018 GEWÜRZTRAMINER................................................. 7 
Elsass •13.5%       
Mango • Lychee • Rose• Jasmin 

2021 VIOGNIER............................................................................ 5 
Burgund • 12.5% 
Mandelblüten • Marille • feine Säure 

 

 

 

ROUGE -  rot        1/8 
     
2019 BOURGOGNE PINOT NOIR...................... 8 
Burgund•13% 
rote Beeren •Johannisbeere  

 
2018 BORDEAUX ROUGE........................................ 6.5 
Merlot & Cabernet Sauvignon•15%        
Brombeere• Cassis• Pflaume 

 
2016 BORDEAUX ROUGE ........................................ 8 
Cabernet Sauvignon, Merlot & Petit Verdot •13% 
Schwarzkirsche • Cassis • Pflaume 
 
2020 CÔTES DU RHÔNE RESERVE................... 6 
Cuvée • Côte du Rhône•14% 
Erdbeere • Himbeere •Johannisbeere  
 

  

 

 

 

      0,1  0,75 
 
Brocard Pierre Tradition Brut........................... 10 70 
Pinot Noir•Pinot Meunier • Chardonnay 

 
Veselle Brut Rosé De Saignée............................. 10 70 
Pinot Noir 
 
 
 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
C H ÉV RE C HAU D ……….………………………………………13 
Ziegenfrischkäse im Filoteig • Ratatouille • Honig 

     0,1  0,75  
 
Crémant d´Alsace Brut.............................6 42 
Pinot Blanc •Elsass  
 
Crémant d´Alsace Rosé........................... 6 42 
Pinot Noir•Elsass 
 
 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
C H ÉV RE C HAU D ……….………………………………………13 
Ziegenfrischkäse im Filoteig • Ratatouille • Honig 

     
 
KIR ROYAL........................................................................... 12 
Champagner • Créme de Cassis  

 
LILLET TILLISTIQUE............................................. 8 
Lillet Blanc • Grapefruit • Crémant Blanc • Soda 

 
 
 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
C H ÉV RE C HAU D ……….………………………………………13 
Ziegenfrischkäse im Filoteig • Ratatouille • Honig 

PASTIS     4cl 
klassisch gereicht mit Eiswürfel & Wasser  
Pernod • Ricard • Pastis F Bouhy........................... 4.5 
 
V ER MOUT H     4 c l    
L A  Q U IN T IN Y E .................................................... 5 . 5  
Blanc • Extra dry • Rouge 
 
 
 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
C H ÉV RE C HAU D ……….………………………………………13 
Ziegenfrischkäse im Filoteig • Ratatouille • Honig 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

  

V I N S  a u  V E R R E  -  W e i n e  i m  G l a s  

A P E R I T I F S  

 

CHAMPAGNER CRÉMANT 



Alle Preise in Euro, inkl. aller Abgaben und Steuern. Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach der Allergenen Karte. 

S A RD IN ET T ES  á  l ´ h ui l e  d´ o l i ve …………10 
Mini---Ölsardinen • Algenbutter • Brotkorb 
 
R ILL E TT ES  D E TH ON BL AN C …………..…......12 
Thunfischcrème • Butter • Brotkorb 
 
T A R TAR E DE  T HON ……………………………………………...16 
100g Thunfischfilet • Beluga Algenperlen • Toast  
 
C H ÉV RE C HAU D ……….……………………………………..…………13 
Ziegenfrischkäse im Filoteig • Ratatouille • Honig 

T A R TAR E DE  BOE UF ………………................…......14 
90 g Tatar Filet • Dijonmayonnaise • Toast  

F OI E  GRA S R ÔT I ………..............................................20 
60g Foie Gras gebraten • Cassisfeige • Briochetoast  

E S CA R GOT S  DE  BOU R GOGN E ...............16 
6 Schnecken • Knoblauch • Kräuter • Brotkorb 

F R OMA GE ............................................................................18 
Brie • Soumaintrain • Selles Sur Cher • Comtè • Bleu 
Auvergne • Baguette • Chutneys 

Q U IC HE  L OR RA IN E ………………………….............. 10 
Speck • Lauch • Kräuterdip  

Q U IC HE  S AU MON …………………………................... 12 
Lachs • Lauch • Honigsenf  

Q U IC HE  R AT A T OU ILL E ……………................. 10 
Gemüse • Ziegenfrischkäse • Pistou  

 

 

 

 

 

 

 

S OUPE  À  L ’ OI GNON ………………………………..............6 
Zwiebelsuppe • Käsecrôutons  

BOU ILLA BAI S SE ....................petite 12   grande 22 
Fisch • Garnele • Muschel • Safran • Sauce Rouille 

  

 

T H ON á  l a  N I Ç OIS E ……….....................................18 
Thunfischfilet rosagebraten • Salat • Bohnen • Pistou 
 
S ALA DE  C OC O .............................................................14 
Pflücksalat •Ziegenkäse gratiniert •Nüsse  
 
 

T A R TI NE  F R OMAGE ……………............................. 12 
Camembert • Nüsse • Trüffelhonig 

T A R TI NE  C RE VET T E ……………........................... 12 
Garnele • Tomaten • Paprika • Olive 
 
T A R TI NE  S TE A K ……………....................................... 16 
100g Filet • Kirschtomaten • Salat 

 

  

  

 

 

 

 

 

  

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

 

  

L E S  P E T I T E S  C H O S E S  
KLE IN I GKEI TE N & V OR SPE I SE N   

L E S  S O U P E S  L E S  S A L A D E S  

B I S T R O T  C L A S S I Q U E S  -  t o u j o u r s  
 



Alle Preise in Euro, inkl. aller Abgaben und Steuern. Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach der Allergenen Karte. 

 
MOUL ES  F RI T ES  À  LA  C RÈ ME .............18 
Miesmuscheln • Weißwein • Pommes •  
Sauce Rouille  
 
C R EVE T TE  en  C AS S ER OL E ….....................16 
Riesengarnelen • Tomaten • Kräuter  

 
PA S TA  TRU FF É ………………………………......................16 
gefüllte Pasta • cremige Trüffelsauce • 
Herbsttrüffel 
 
BOE UF  S T ROGANOV …..................…….…........ 26 
Rinderfiletstreifen • Pilze • Kartoffelgratin  

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
CARRÉES D‘ A GN EAU .......................................... 28  
Lammkarree gegrillt • Kirschtomaten • 
Oliven-Kartoffel-Pürrée 
 
S T EA K F RI T ES ……………...........................................33 
200g Rinderfilet • Pommes• Café de Paris Butter 
• Thymianjus 
 
S T EA K F RI T ES  ROS S IN I ..............................48 
200g Rinderfilet• Pommes • Thymianjus• Foie 
Gras 
 
T A R TAR E DE  BOE UF  F RI T ES ..............28 
180g Tartar Filet • Pommes • Dijonmayonnaise 
 
 

 
 

L E S  P L A T S  - H A UP T SPEI S EN   

 

KA R T OFF EL GR ATI N ……...…………….................…………………………………………………………………………...5 
P OMME S FR I TE S ………………......................................................................................................................4  
OL IVE N KAR T OFF EL  P ÜR ÉE  ........................................................................................................... 4  
 
R A TA T OU ILLE …........................................................................................................................................ 5 
A R TI S CH OKEN -FE N CHEL  ge r ös t e t ................................................................................................ 5 
BLA T TS ALA T  …………………………………………….......................................................................................... 5 
SALADE de TOMATE……………………………………………………………………………………………............................. 5 
 

S AU C E R OU ILLE  ..........……….............................................................................................................................. 3  

D I J ON MAY ONNA IS E  …..................................................................................................................................... 3  

S AU C E BÈ AR NA ISE  ………….............................................................................................................................. 3  

T H Y MIAN J US …………………...................................................................................................................................... 3 

C A FÉ de  PA R IS  But t e r  ………............................................................................................................................ 3  

 

BROTKORB mit Butter….............3.5 

 

 

 

 
 

 

   

   

 

G A R N I T U R E S - B E I L A G E N  

S A U C E S  

 



Alle Preise in Euro, inkl. aller Abgaben und Steuern. Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach der Allergenen Karte. 

   

   



Alle Preise in Euro, inkl. aller Abgaben und Steuern. Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach der Allergenen Karte. 

        
 
      0.25l 
STELLA ARTOIS…………………………………..... 4 
BELGISCHES PILS    
avec PICON……………………………………………………………. 4.5 
 
      0.33l 
HOEGARDEN………………………………….………… 4.5 

BELGISCHES WEIßBIER  
 

LEFFE BLONDE…………………….…………………4.5 

BELGISCHES HELLES  
      
LA TRAPPE BLONDE……………………….. 5 

BELGISCHES TRAPPISTENBIER  
 

DUCHESSE DE BOURGOGNE .. 5.5 
BELGISCHES DUNKLES 
 

 

 

 

c 

LIMONADE „LA  MOR TU A CI EN NE “  

DIE FRANZÖSISCHE KULTLIMONADE SEIT 
1921. 
            0.33l 
GRAPEFRUIT • MANDARINE •  
GRANATAPFEL • MINZE ZITRONE………………….4.5 

      
 

 

 

 

 

      

NECTAR „AL AIN  MILLI A T “  
ALAIN, DER FRUCHTPAPST AUS FRANKREICH 
          
                         0.2l 
WILLIAMSBIRNE• MARILLE •  
PFIRSICH • COX APFEL…………………….………………….. 5 
ERDBEERE……………………………………………………………………. 6 
 
 

 

 

 

 

 
TONIC WATER • BITTER LEMON •  
GINGER ALE • SPICY GINGER • 
GRAPEFRUIT………………………………………………………………... 4 
 
COCO-COLA/ COCO-COLA ZERO…………………… 4 
 
EVIAN STILL ………………………………0.33/0.7…………… 3.5/7 
PERRIER PRICKELND……………0.33/0.7…………… 3.5/7 
  
 
 
 

 

 

 

c 

APEROL-SPRITZER……………………………………………..7 
CAMPARI-SPRITZER………………………………………... 7 
ST.GERMAIN SPRITZER………………………………… 8 
WEISSWEIN-SPRITZER…………………………………… 4 
 
 
 
 
 

 

 

 

c 

LILLET TILLISTIQUE…………………………………………………………………………………………………………………………….………… 8 
LILLET BLANC • GRAPEFRUIT • CRÉMANT BLANC • SODA 

LILLET VIVRE………………….……………………………………………………………………………………………………………………………………… 7 
LILLET BLANC • TONIC • MINZE • GURKE • SODA 

LILLET JOLIE…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 7 
LILLET ROSÉ • GRAPEFRUIT • LIMETTE • SALZ • SODA 
 

GINGER FIZZ……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 7 
LILLET ROSÉ • GINGER ALE • ZITRONE • SODA 
 

FEMME FATALE…………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 7,5 
LILLET ROUGE • ROSENLIMONADE • ZITRONE • SODA 
 

LILLET N°5……………………………………..…………………………………………………………………………………………………………………………. 7 
LILLET ROSÉ • GINGER ALE • ZITRONE • HOLLERSAFT • SODA 
 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

A L K O H O L F R E I  B I E R  

S P R I T Z  

L I L L E T  D R I N K S  -  e l e g a n t  b i s  e x t r a v a g a n t  
 



Alle Preise in Euro, inkl. aller Abgaben und Steuern. Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach der Allergenen Karte. 

 

 
VERMOUTH     4cl 

LA QUINTINYE     
BLANC • EXTRA DRY • ROUGE…………… 5.5 
 
 

 

 

 

c 

PASTIS 
SPIRITUOSEN AUS ANIS – KLASSISCH MIT EISWÜRFEL & WASSER  4 c l  
PERNOD • RICARD • PASTIS F BOUHY...............................................................................……………. 4.5 
mit COCO-COLA/GRAPEFRUITLIMONADE........................................................................................ 6 
 
CHARTREUSE  - KRÄUTERLIKÖR AUS 130 KRÄUTERN, GEWÜRZEN           2cl 
GELB • GRÜN pur auf EIS/ mit TONIC..................................................................................….................4/8.5 
 

SUZE - SÜß-HERBER LIKÖR AUS DER WURZEL DES GELBEN ENZIANS  2cl 
pur auf EIS / mit TONIC..........................................................................................................................……………4/8.5 
 
PINEAU DES CHARENTES - LIKÖRWEIN AUS TRAUBENMOST UND COGNAC 
            2cl  
PINEAU DES CHARENTES  • gautier ...............................................................................................………….4 
PINEAU DES CHARENTES • h. fils 19 ans • h. fils 18 ans rosé............................................….….7  
 
 

ARMAGNAC      2cl 

JANNEAU VSOP…………………………………………………. 7 
CLES DES DUCS VSOP………………………………..…. 5 
ARMIN 6 anée………………………………………………………..7 
CHATEAU DE MILLET X.O….……………………… 8 
 
       
 
 

LIKÖRE      2cl 

CHAMBORD …………………………………………………………4 
LIQUEUR DE CITRON • ROULOT…………. 6 
LIQUEUR D' ABRICOT • ROULOT………… 6 

 

 

CALVADOS    2cl 

CHRISTIAN DROUIN VSOP……………………….. 5 
BOULARD GRAND SOLAGE……………………… 6 
MAISON HEROUT VS……………………………………. 7 
LE PÉRE JULES 20 ans d ´âge……………………….. 9
  

 

 

 

c 

 

EAU DE VIE von WINDHOLTZ  2cl 

HIMBEERE •  ELSBEERE……………………………….. 7 
KIRSCH • MIRABELLE • ZWETSCHKE… 6 
MARC „Trester“  GEWURZTRAMINER…… 6 
 
 

  

 

 

 

c 

COGNAC      2cl 

MARTELL VSOP…………………………………………………. 6 
MARTELL CORDON BLEU…………………………. 11 
COURVOISIER XO………………………………………….. 10 
MARTELL XO……………………………………………………... 13 
REMY MARTIN XO……………………………………..…… 14 
HENNESSY VS……………………………………………………. 5 
HENNESY X.O………………………………………………..……14 
 
 

            

            

            

            

            

           

          
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

F R A N K R E I C H ´ s  L I E B L I N G E  

D I G E S T I F S  


