
Preise in Euro inkl. aller Steuern und Abgaben. Bitte informieren Sie uns bei Lebensmittel-Unverträglichkeiten. 
 

 

 

 

    L E S  P L A T S  
H A U P T S P E I S E N  

        
 
MOUL ES  F RI T ES  á  l a  C re me   21 P OUL E T a u  C I TRON         24 
Miesmuscheln • Pommes •Safranmayo   Hühnerbrust Supreme • Babykartoffel• Zitrone 
 
BOU ILLA BAI S SE           27 C A RR ÉE S d ‘ AGNEA U        36 
Edelfisch • Muschel • Garnele • Safranmayo  Lammkronen vom Grill • Oliven-Kartoffelpüree 
 
L ING UI NE S au x  CR EV E TT ES      25 BOE UF  S T ROG ANOF F       29 
Pasta • Garnelen • Knoblauch • Zitrone • Kräuter Filetspitzen • Champignons • Kartoffelgratin 
 
D ORA DE  R OYAL     26 E N TR EC ÔTE  A U P OIV RE       33 
Goldbrassenfilet • Babykartoffel •Erbsencreme  220 g Entrecôte • Pommes • Pfeffersauce 
 
LE S  GA MBA S             29 S T EA K C AFÉ  D E PA R IS       39 
Riesengarnelen • mediterranes Gemüse   200 g Filet• Pommes •Café de Paris Butter• Jus 
 
PA S TA  TRU FF É      Vorspeise 19  26 S U RF & TU RF         49 
gefüllte Trüffelravioli • Trüffelcreme    200 g Filet• Felsengarnelen • Pommes• Jus  
 
F IL ET  de  L OT TE        29 S T EA K R OSS I NI        59 
Seeteufelfilet • Zucchini • Paprikacreme •Kartoffel  200 g Filet• Foie Gras • Pommes• Jus 
 
  
  
  

 
 

 
L E S  S A L A D E S  

 
S ALA DE  C OC O      1 7   S ALA DE  C OMP OSÉ E        6  
Blattsalat • Ziegenkäse gratiniert •Nüsse • Cassisfeige Gemischter Blattsalat  

 
   
 


