
Preise in Euro, inkl. aller Steuern und Abgaben. Bitte informieren Sie uns bei Lebensmittel-Unverträglichkeiten. 
 

             

 

L E S  H U Î T R E S  A U S T E R N  

A US T ER N de s  Ta ge s  C h am p ag nerv in a i g r e t t e    S t üc k       5  

LE S  HU Î TR E S CROQ UA NT ES  A u s te rn  ge bac ke n  3  S t üc k    1 5  

LE S  HU Î TR E S 6  S tü c k  Au s te rn  +  1  Dem i -F l a s ch e  C ha mpagne r  0 , 37 5  l   6 5  

„Wenn man die Wahl hat zwischen Austern und Champagner, so pflegt man sich in der Regel für beides zu entscheiden“ 
Theodor Fontane 

 

 

  L E S  P E T I T E S  C H O S E S  
   V O R S P E I S E N  &  K L E I N I G K E I T E N  

 

R ILL E TT ES  D E TH ON    12 PE T I T FR I TU RE         12 
Thunfischrillettes • Kapernbutter •Brotkorb  Frittierte Ährenfischchen  • Safranmayonnaise 
 
T A R TAR E DE  S AUMON  F UMÉ   15 C OQ UILL ES  S A INT  -  J AC QU ES       18  
Tartar Räucherlachs • Creme Fraîche • Toast    Jakobsmuscheln • Orangen - Beurre blanc 
 
S A RD IN ET T ES  á  l ’h u i l e    12 F OI E  G RA S R ÔT I         26 
Mini-Ölsardinen • Kapernbutter • Brotkorb  Gänseleber gebraten • Cassisfeige •Briochetoast 
 
T A R TAR E DE  BOE UF    18 E S CA RG OT S          16 
Tartar vom Filet • Dijonmayo • Toast   6 Schnecken • Knoblauch • Kräuter • Brotkorb 
 
MOU SS E DE  F OIE  DE  CAN AR D   14 C H EV RE C HAU D         14 
Entenlebermousse • Briochetoast • Cassisfeige  Ziegenfrischkäse im Filoteig •Ratatouille 
 
C OC KTA IL  D E CRE VE T TE S   16 F EN OUIL  BR AI SÉ         15 
Gebratene Garnelen • Cocktailsauce • Toast  Fenchel geschmort •Tomaten •Olivenölcreme 
 
 

L E S  S O U P E S  
 

S OUPE  Á  L ‘ OIGNON         7  BOU ILLA BAI S SE  p e t i t e        16 
Zwiebelsuppe  • Käsecroutons    Edelfische  • Muschel • Garnele •Safran 
 
  


