LES PLATES HAUPTSPEISEN

MOULES FRITES 18 POULET au CITRON 22
Miesmuscheln ® Pommes ¢ Safranmayo Huihnerbrust Supreme ¢ Babykartoffel ® Zitrone
KABELJAU sous vide 22 CARREES d‘AGNEAU 30
Riickenfilet ¢ Kartoffelpiiree ® Beurre Blanc Lammkarrees vom Grill* Oliven-Kartoffelpiiree
DORADE ROYAL 24 BOEUF STROGANOV 26
Goldbrassenfilet ® Babykartoffel ®Erbsencreme Filetspitzen * Champignons ¢ Kartoffelgratin
PASTA TRUFFE 20 TARTARE FRITES 30
geftillte Truffelpasta ® Triiffelsauce 180 g Tartar Filet ® Pommes ¢ Dijonmayo

LES STEAK’S

STEAK FRITES 36 ENTRECOTE Café de Paris 32
200 g Filet® Pommes ® Café de Paris Butter 300 g Entrecote ®* Pommes * Café de Paris Butter
SURF & TURF 42 STEAK ROSSINI 53
200 g Filet® Felsengarnelen ® Pommes 200 g Filet® Foie gras ®* Pommes
CHATEAUBRIAND fiir 2 Personen 72

400 g feinstes Mittelstiick vom Filet ¢ 2 Beilagen nach Wahl

BEILAGEN SAUCEN
Kartoffelgratin 5 Sauce Bearnaise 4
Pommes 5 Portwein-Jus 4
Kartoffel-Oliven-Piiree 5 Pfeffersauce 4
Babykartoffel 5 Safran-Mayonnaise 4
Blattsalat 6 Dijon-Mayonnaise 4
Tomatensalat 6 Café de Paris Butter 4

Brotkorb mit Butter 4




